Les chauvins

Alsacey vss papilles

Tapas froides a partager...

Presskopf herbé maison, pickles maison

11,00€

Harengs a I’alsacienne et miéssele
11,90€

Saucisson du moment (selon arrivage) de chez Nemrod, Pickles
11,00€
Foie gras de canard, choucroute confite au miel (4 picces)
19,00€
Duo de canard de la ferme Lechner (rillette et saucisse a croquer), pickles maison

11,00€

Planchette de fromages alsaciens

4 fromages 13,00 6 fromages 19,00

Tapas chaudes a partager...

Cappuccinos de tomates, Siaskaas et espuma basilic (3 pieces)
11,50€
Grumbeerekiechle et bibeleskis (4 picces)
11,50€
Champignons farcis aux escargots de chez Rémy Koehl (6 picces)
12,90€
Fleischkiechle fagon mini-burger au fromage frais de Lapoutroie (3 piéces)
12,40€
Hot-dog alsacien (2piéces)
11,50€
Quiche aux légumes et chévre frais
11,40€
Fleischschnécke et raifort (5 picces)
11,40€
Carpaccio de tomates de couleur d’Alsace, pignons de pin torréfiés,
Barikaas et vinaigrette a I’huile de noix (5 piéces)
11,90€
Flammekueche a partager...
Normale au lard de chez Riedinger-Balzer a Vendenheim
11,90€
Gratinée a la tomme bio, lard et oignons
13,50€
Au munster, lard et oignons

14,00€

Prix TTC service compris




Softs

Elsass Cola / Elsass Cola zero 33cl
Orange pétillant Alsace 25c¢l

Jus de fruits Sauter 25cl

(Pomme, tomate)

Jus de Muscat Materne Haegelin

Jus de Gewurztraminer Materne Haegelin
Miss Tonic 33cl

Limonade 33cl

Sirop a ’eau

(menthe, grenadine, citron, cassis, fraise,
péche, framboise, orgeat)

T°Glacé alsace 33cl

Kéfir Bio (Hibiscus ou Jasmin) 33cl
Lisbeth Bleu/Verte/Rouge 50cl

Lisbeth Bleu/Verte/Rouge 100cl

Les chauvins

Alsacey vss papilles
Boissons:
Apéritifs
3,80€ Biére blonde Licorne Elsass 25cl
3,80€ Biére blonde Licorne Elsass 50cl
3,80€  Biére du moment 25cl
Bi¢re du moment 50cl
4,60€  Picon ou Cynar Biere 25cl
4,60€  Picon ou Cynar Biere 50cl
3,80€ Panaché 25cl
3,40€  Pastis Alsace Meyer’s 4cl
3,006  Vermouth Rouge d’Alsace
Kir vin blanc 12cl
(Cassis/mirabelle/framboise)
3,80€ Kir crémant 12cl
4,20€  (Cassis/mirabelle/framboise/safran)
3,206 Coupe de crémant 12cl
5,40€  Coupe Pet Nat Ros¢ 12cl
Alsace Spritz/Hugo spritz/ alsace gin tonic
Crazy Safran
Vins:

Pinot noir “Noir de Katz” René Meyer (Fruité)

Julienas domaine Céline et Nicolas Hirsch

Riesling Boeckel a Mittelbergheim (Sec)

Pinot Gris domaine Paul Buecher (Mi-sec, fruité)

Muscat (fruité, sec)
Gewurztraminer (Fruité, sec)

Cuvée Lilou, secret de Sylvaner J.Meyer (Moelleux)
Les vignes de Belair (sec) Blanc cote de Gascogne
Les vignes de Saubon Rouge Cote de Gascogne

Verre 12¢l Carafe 1/12L
6,00€ 24,00€
6,50€ 26,00€
5,70€ 22,80€
7,00€ 28,00€
7,00€ 28,00€
7,00€ 28,00€
7,50€ 30,00€
6,00€ 24,00€
7,00€ 28,00€

3,70€
7,20€
4,80€
9,20€
4,40€
7,90€
3,70€
4,50€
6,00€
7,00€

7,50€

8,00€
9,00€
9,50€
9,50€

Prix TTC service compris




Les chauvins

Alsacey vss papilles

Vins a bulles:

Crémant Brut blanc de blancs Emile Boeckel
Crémant Extra Brut cuvée Paul-Edouard Domaine Bott-Geyl
Petillant brut Nature “L’amour” domaine des Prés Lasses

Les classiques:

Riesling Domaine Boeckel

Muscat Domaine Materne Haegelin

Pinot Gris Domaine Paul Buecher

Pinot “Noir de Katz” domaine René Meyer
Riesling cuvée Stein Domaine Wantz

Perle de ros¢ Domaine Materne Haegelin

Pinot noir “L’integral” Domaine Materne Haegelin
Muscat “L’eveil des sens” Domaine Dirringer
Sylvaner Vieille Vigne Domaine Materne Haegelin

Les particularités:

Récréation Nature Domaine Céline Metz (Vin blanc nature)
Rouge d’Ottrott Domaine CH. Wantz
AOP Grand vin d’Alsace Gewurztraminer (Solera 5 ans)

Les Grands crus:

Riesling Grand Cru Eichberg domaine Zinck

Kaefferkopf Domaine Schoech (Pinot gris/Riesling/Gewurzt)
Riesling Grand Cru Wiebelsberg Domaine Wantz

Riesling Grand cru Frankstein Domaine Dirringer
Gewurztraminer Grand Cru Frankstein Domaine Dirringer

Autres région par des Alsaciens:

Blanc:
Les Vignes De Belair IGP cote de Gascogne Domaine Saint-Aubin
Rouges:

Faugeres Domaine Des Prés Lasses

Fitou Mireille et Pierre Mann (Bio)

Les vignes de Saubon IGP Cote de Gascogne Domaine Saint-Aubin
Maselva Le Vermell Emporda D.O (Espagne)

Julienas Domaine Céline et Nicolas Hirsch

48,00€
52,00€
52,00€

34,00€
39,00€
42,00€
36,00€
39,00€
30,00€
48,00€
36,00€
36,00€

36,00€
39,00€
48,00€

48,00€
48,00€
42,00€
48,00€
46,00€

36,00€

39,00€
42,00€
42,00€
42,00€
38,00€

Prix TTC service compris




Les chauvins

%aceg Ued papé//eé

Nos desserts:

Kougelhopf glacé aux raisins macérés au marc de Gewurzt* de la maison Alba 8,90¢€
Kougelhopf fagon pain perdu, fruit du moment et glace quetsche* (15min d’attente) 9,20€
Moelleux maison au chocolat et sa boule de glace vanille 8,90¢€
Moelleux maison au chocolat, ceeur coulant beurre de cacahuéte, glace vanille 9,20€
Café Alsacien (Kirsch ou marc de Gewurzt) ou irish coffee 9,20€
Sorbet Arrosé (eau de vie ou crémant) 9,50€
Boule de glace ou sorbet artisanal maison Alba et fruits de saison 3,20€

(Vanille, chocolat, pistache, yahourt, cacahuéte, framboise, citron,
quetsche*, marc de gewurzt*, orange sanguine)

*Contient de 1’alcool

Boissons chaudes:

Espresso 2,50€ Thé / Infusion 3,20€
Allongé 3,00€ Café au lait 2,70€
Cappuccino  3,90€

Digestifs :
Eau de vie de la maison Hagmeyer a Balbronn (4cl) 8,50€
(Marc de Gewurzt, Kirsch, Poire, Framboise, Mirabelle, Quetsche, Liqueur de Citron, Liqueur Gingembre)
Schnaps arrangé Framboise, verveine citronnée maison HY CA 9,00€
Bas Armagnac Saint-Aubin 8,50€
Blanche Armagnac ( Ugni Blanc) 8,50€

Whisky WELCHE’S 9,00€

Prix TTC service compris




